k Fondants

Duo de brie-camembert avec noix de pacanes
caramélisées et réduction a la poire

Foie gras

Au torchon, concentré de xéres et pain brioché

Cerf

Facon tartare avec jaune d’ceuf confit et arémes
boréals

(Extra bisque de homard )
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-e . ° Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire.
Taxes et service en sus. Prix sous réserve de modification sans préavis.

Animation et spectacle
Rémy Langlois

;&- :a' Menu a la carte disponible en service aux chambres uniquement
i -

lespalmes.com
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Veau

En médaillon avec crémeux de céleri-rave et glace
de porto

Canard

Magret sur orzotto, laque de pomme grenade
et confit d’orange sanguine givrée

Flétan .

Poché au miso avec mousseline de chou-fleur et nori

*

Nougat glacé

Café ou thé
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